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Das Menü wird zubereitet von
internationalen Küchenmeistern
mit langjährigen Kocherfahrungen
rund um den Globus.

Einladung
zu unserem 
Jubiläum
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Jubiläumsmenü  2010

Perlhuhngalantine an Schwarze Trüffel Crème fraîche,
Frisée Salat mit Geflügelleber-Praline

im Haselnussmantel

***

Suppentrilogie

 Texanische Gringo-Maissuppe (Richard)

Essenz vom Weidenrind mit Wasabi-Lauch-Espuma

Cappuccino von der Tomate
mit Basilikumolivenöl-Emulsion

***

Zwischengericht

Sautierte bretonische Jakobsmuschel
auf Kabeljau-Brandade

mit glaciertem grünem Spargel
und jungen Karotten

***

Hauptgang

Geschmorte Kalbsbäckchen
in Lemberger-Wurzelgemüse

mit Topinambur-Purée
und frittierter Petersilie

***

Dessert

Birnentarte auf Marillen-Ragoût
mit Limonen-Himbeerschaum

und Pistazien-Ahornsirup-Rahmeis

Samstag, den 9. Oktober 2010
18.00 Uhr

bitte pünktlich

Rote Halle, Gaffenberg
Die Halle ist beheizt

€ 42,- pro Person
Nach dem Essen

Live Musik mit der Gruppe

«Arrowhead»


